CATA DA XUNTANZA CAPITULO DO SOLSTICIO DE VERAO
PAZO DE ULLOA
CAMBADOS
20 DE JUNHO DE 2026

VINHOS

Subzona ROSAL: “ABADIA SAN CAMPIO”; Colleita 2025; Alvarinho 100%; da Adega
Terras Gauda; ; D.O. Rias Baixas

Ao estar mais a sul, na desembocadura do rio Minho, a subzona do Rosal tem um clima algo mais calido.
Os seus alvarinhos apresentam uma acidez algo mais madura e suave.

Viticultura: vindima manual de uvas procedentes de vinhedos préprios, transportadas em caixas de 18 kg.
Vinificagdo: maceragdo prefermentativa em frio. Fermentacdo alcodlica com levedura autéctone isolada
do préprio vinhedo. Estabilizagdo estatica.

Endloga: Ana Oliveira

Produgdo: 300.000 garrafas

Grau: 12,5% vol — Prego: 13,60 €

Subzona CONDADO DEL TEA: “SENORIO DE RUBIOS”; Colleita 2025; Alvarinho 100 %,;
da Adegas Seinorio de Rubios; D.O. Rias Baixas

Esta subzona situa-se rio arriba, cara ao interior da provincia de Ponte Vedra. Ao ter um clima mais
continental e menos atlantico, os seus alvarinhos costumam ser mais calidos, menos acidos, mais
maduros, untuosos e com maior complexidade aromatica.

Vinificagdo: desengace, prensado, desfangado, fermentacdo alcodlica a 16 °C, estabilizacdo por frio,
filtrado e engarrafamento.

Endlogo: Pablo Navarrete

Producdo: 120.000 garrafas

Grau: 13% vol — Prego: 15 €

Subzona SOUTOMAIOR: “NOELIA BEBELIA”; Colleita 2025; Alvarinho 100%; da Adega
San Salvador de Soutomaior; ; D.O. Rias Baixas

E a subzona mais pequena da D.O. Rias Baixas, situada no canhdo do rio Verdugo. Os seus vinhedos
localizam-se em solos montanhosos, de pendente pronunciada e pouco férteis. A pouca fertilidade dos
seus solos determina que as cepas de alvarinho se cultivem em espaldeira e ndo em parra. Os seus vinhos
tenhem uma tipicidade mineral e uma elegancia que surpreende.

Elabora o seu vinho com uva prépria de uma Unica quinta de 5 ha, plantada em espaldeira no ano 2011.
Engarrafdrom a sua primeira colheita em 2016.

Elaboragdo: vindima manual, esmagamento e prensado suave, fermentacdo em depdsito de aco
inoxidavel.

Endlogo: Pablo Estévez

Producdo: 29.000 garrafas

Grau: 13% vol — Prego: 17 €
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Subzona RIBERAS DO ULLA: “XIRADELLA”; Colleita 2025; Alvarinho 100 %,; da Adegas
Valdés; Santa Cruz Ribadulla; D.O. Rias Baixas

Esta é a subzona mais nova (incorporada as Rias Baixas no ano 2000) e situa-se mais ao norte, limitando
com a provincia da Corunha. Os seus vinhos destacam por terem uma acidez viva, com lembrangas a erva
fresca, maga e funcho.

A familia Valdés é proprietdria ha mais de 30 anos de 20 ha de vinhedos as beiras do rio Ulla. No ano 2001,
apo6s a ampliagdo da D.O., Manuel Valdés e a sua familia fundaram a atual adega no seu emprazamento
em Ribadulla. Os invernos frios e o risco de geadas a principios da primavera, que podem arruinar a
colheita, levaram a instalagdo de torres anti-gelo dotadas de hélices e aquecedores para gerar vento
quente que contrarreste a geada.

Vindima manual em caixas de 15 kg. Uva procedente de vinhedos préprios, conduzidos em parra, com
uma altitude de 100 metros sobre o nivel do mar. Solos graniticos.

Vinificagdo: elaboragdo em ago inoxidavel, com maceracdo prefermentativa em frio e escorrimento por
gravidade. Fermentacdo a temperatura controlada. Clarificagdo com a ajuda de bentonitas e estabilizacdo
mediante frio.

Endlogo: David Ledo

Produgdo: 50.000 garrafas de 75 cl

Grau: 13% vol — Prego: 9 €

Subzona SALNES: “LAGAR DE PINTOS”; Colleita 2024; Alvarinho 100%; da Adega Lagar
de Pintos; Ribadumia; D.O. Rias Baixas

O Salnés é a subzona mais atlantica e de maior tradicdo das Rias Baixas. Os vinhos desta subzona
caracterizam-se pola sua frescura, com uma acidez vibrante, notas citricas intensas e um toque salino que
lembra diretamente o oceano.

Lagar de Pintos, situada no val de Ribadumia, elabora vinhos desde 1887. Durante geracGes, a familia
Pintos elaborava de forma artesanal os seus vinhos, que vendia sobretudo a furanchos. A adega
profissionalizou a sua produgdo em 1983, uns anos antes da criacdo da D.O. Rias Baixas. Hoje, as irmas
Marta e Carmen, quarta geragao familiar, dirigem a adega, com uma aposta pola produgdo ecoldgica e a
filosofia de vinhos de pago.

Nesta comarca, o clima atlantico, com o seu equilibrio perfeito entre temperaturas amenas e chuvas
moderadas, cria o ambiente ideal para o desenvolvimento do alvarinho. A brisa maritima enriquece as
vinhas com a sua frescura salina, influenciando a complexidade e a mineralidade caracteristica deste
vinho.

Elaboragdo: vindima manual. Prensado suave e desfangado. Fermentagdo alcodlica a temperatura
controlada em depdsitos de ago inoxidavel. Crianca sobre lias durante 8 meses em depdsito de ago
inoxidavel com batonnage semanal. Engarrafamento e repouso.

Endloga: Marta Castro-Pintos

Producdo: 32.850 garrafas de 75 cl

Grau: 13% vol — Prego: 13,50 €



